Nuestras Especialidades

Apéritivo:  Vermuth auf Eis rot, weiB oder rosé, Eigenimport 4,50
Weine des Monats: 0,21/0,75 1
Querientes, Tempranillo und Cabernet Sauvignon rot, D.O. Uclés 8,50/29,50
Torreblanca, Les Atzavares, Chardonnay, wei3, D.O. Penedes 7,80/27,00

Cocas mallorquinas- hausgemachte mallorquinische Pinsa
(Hefeteig mit Olivenél)

Coca de Trampé Tomate / Zwiebel / griine Paprika / Olivendl 13,50
Coca de pimientos asados gegrillte rote Paprika / schwarze Oliven 13,50
Coca de espinacas Spinat / Tomate / Pinienkerne / Rosinen 13,50
Coca con queso de cabra Ziegenkdse / Walniisse / Honig 13,50

Extras (je 2,50): Thunfisch, Chorizo, Sobrasada, Jamén Serrano, Ziegenkdse, Champignons

Crema de calabaza 7.50

Herbstliche Kiirbis-Orangen-Suppe mit gerosteten Kiirbiskernen und Kiirbiskernél
Extra Garnelenspief3 +4,50

Mejillones frescos Tapa/Racién 13,80 /19,80

Frische Miesmuscheln mit Knoblauchbrot in Weiwein- oder Tomatensauce

Presa Ibérica trinchada 26,50
Tranchierter Nackenkern vom Ibérico Schwein dazu Grillkartoffeln, Pimientos und de
Padrdn und geschmorten Kirschtomaten

Duo de pulpo y gambas a feira Tapa/Racién 16,50 /29,50
Oktopus und Garnelen nach galizischer Art mit AOVE und pimentdn de la Vera

Tumbet Mallorquin (Vegan) 17,50
Ofengemiise nach mallorquinischem Rezept:
Kartoffeln, Auberginen, Paprika & Zwiebeln in Tomatensauce

Lomo de atdn a la plancha 22,50
Thunfischfilet gegrillt mit Grillkartoffeln, knackigem Salat und Aioli

Pulpo al grill 23,50
Gegrillte Tintenfischtentakel, dazu Grillkartoffeln, knackiger Salat und Aioli

Conejo al ajillo 25,90
Kaninchen in Knoblauch-Sherry Sauce mit Wurzelgemiise und Kartoffelwiirfel

Arroz cremoso de calabaza 15,50
Kiirbisrisotto
mit tranchiertem Nackenkern vom Ibericoschwein +12,50

bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen Fragen Sie bitte den Service



